[hre Weihnachtsfeier

,Bei uns ist fiir jeden etwas dabe:r”

- wir bieten Ihnen ein vegetarisches/veganes Grundkonzept mit Fisch & Fleisch als Topping zur Wahl
Jetzt Friithbucherrabatt sichern



Ob grof oder klein

- wie viele Gdste diirfen wir Willkommen beifden?

* kleinere Gruppen sind jederzeit herzlich Willkommen //,”/,/,/
bis zu 12 Personen a la carte moglich, danach gerne mit festem P,

Menii oder Tischlein Deck Dich

* hinterer Raum ab 35-55 Personen geschlossene Gesellschaft mit
Meniti oder Buffet (Showcooking)

*

gesamtes Restaurant sitzend bis 90 Personen mit Menti oder Buffet

* bis zu 120 Personen im ,, Partymodus” mit aufgelockerter
Sitzordnung & Flying Dinner

Sie wollen Ihre Feier in Ihren eigenen Riumen statt finden lassen ?
Wir organisieren Ihnen Ihr Fest !




Menii

Variation von der Beete/ Erbse/ Kresse

*k*

Rotkohlstippchen/ Crostini

*k%

Getriiffelter Spitzkohlstrudel / Kartoffel Mille Feuille/Birne/ Marone A—S’
*mit Fisch- oder Fleischtopping zum Aufpreis* 5 Ye{SOn 5,00 €
Kkk Yt Ye{ Soﬂ 1
Glihweinmousse / LebkuchenCrumble/ Kirsche * QYO

Vorspeisen als Buffet/ Hauptginge serviert/ Dessert als Buffet
oder als Tischlein Deck Dich in die Mitte auf den Tisch

Mangoldquiche/ Sour cream
Walldorf: Sellerie/ Apfel/ Rostzwiebel / Walnuss
Beete/ Feta/ Pistazie
Spitzkohl/ Papaya/ Teriyaki/ knuspriger Tofu
Getrtiffelter Kartoffelstrudel/ Ofenrotkohl/ Apfel/ Waldpilze
Serviettenknodel / Maronenpiiree/ karamellisierte Pfirsiche 48,
“mit Fisch- oder Fleischtopping zum Aufpreis* Pe{SOﬂ
- P[O Pet son 199
Glihweinmousse / LebkuchenCrumble/ Kirsche * Q{O
Schokoladenbrownie / Himbeer/ Puffreis

00‘6
006

Flying Dinner
Tatar von der Beete/ Erbse/Kresse
Falaffelkrokette/ Harissacreme
Shooter Rotkohlstippchen
Mangoldquiche/ Sour cream
Spitzkohl/ Papaya/ Teriyaki/ knuspriger Tofu
Feine Bandnudeln aus dem Parmesanlaib mit Triiffelsauce £
Wahlweise mit Krautersaitlingen/ Garnelen/ Rinderstreifen 00

*k*

Gliihweinmousse / LebkuchenCrumble/ Kirsche




Come together
Gerne versiifien wir Thr Ankommen auf unserer Terrasse mit Feuerkorb,
Tannenbaum, weihnachtlicher Musik mit Prickelndem oder einem
Gliihweinspritz, etwas Fingerfood bis alle da sind & das Essen serviert wird.

ca. 12,00 € pro Person

Highlights
Sie wiinschen ein Highlight zu Ihrem Fest oder wollen Thre
Mitarbeiter mal so richtig Tanzen sehen. Wir haben gute
Kontakte zu DJ’s, Livemusikern oder ShowActs. Sie wollen eine
Fotobox aufstellen oder eine Candybar anbieten
- wir helfen gerne.

Ambiente

Unser Restaurant erscheint zu dieser Zeit im weihnachtlichen,

gemiitlichen Ambiente- gerne dekorieren wir die Tische zusétzlich.
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Julia Mair (Geschéftsfiihrerin)

julia.mair@restaurant-abzweig.de

Tanja Jacob (Assistenz der Geschéftsfiihrung &

Veranstaltungen).

tanja.jacob@restaurant-abzweig.de
0172-4354227 (Di-Fr 9-14 Uhr)
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