Von der ,,Fischerei* zur ,,Fleischerei*

Konzeptwechsel ab September 2025

Seit 2019 steht Die Fischerei fur frische, kreative Kiiche und ein
besonderes Restauranterlebnis. Nun ist es Zeit fiir ein neues Kapitel. Ab
September 2025 verwandeln wir unser Zuhause in einen Ort, der Genuss
noch vielfaltiger denkt: Wir eréffnen Die Fleischerei gemeinsam mit einem
Weinhandel, ausgewahlter Feinkost & eigenen Produkten und einer feinen
Kiche.

Was bleibt, was kommt?

Mit dem neuen Konzept entwickeln und verandern wir unser Restaurant
weiter, schaffen Platz flr den Weinhandel und viele schéne Dinge fir
Zuhause: handverlesene Weine, hausgemachte Saucen, Feinkost und
ausgewahltes Fleisch. Ein Ort fir GenieRer, die sich ein Stiick unseres
Handwerks mitnehmen mdchten. Der Shop ist Dienstag bis Samstag von
12-18.30 Uhr fur Euch getffnet.

Das Restaurant bekommt ein neues Gesicht — es bleibt auch weiterhin
gemutlich, hochwertig und voller Geschmack.

An Donnerstagen bis Samstagen laden wir weiterhin zu unserer kleinen,
saisonalen Speisekarte und feinen Weinen vor Ort ein. Wéahrend wir an
Donnerstagen nur den Abend bestreiten, konnt Ihr Freitag & Samstag auch
schon am Mittag geniel3en.

Von Dienstag bis Donnerstag soll es im Zeitraum von 12-13.30 Uhr einen
kleinen Businesslunch geben - Ein Tagesgericht wie Fish N’Chips,
Currywurst oder Steaksandwich TO GO oder auf die Schnelle bei uns.

Warum die Fleischerei?

Oft werden wir gefragt, ob es zu Fischerei & Gértnerei nicht irgendwann
auch eine Fleischerei geben wird. Jetzt ist es soweit — allerdings nicht als
eigenstandiges neues Restaurant, sondern als Teil unseres Hauses. Eine
Hommage an gute Produkte, ehrlichen Geschmack und den Mut, Dinge zu
verandern. Jeder der jetzt denkt, ach ein weiteres Steakrestaurant...Lasst
Euch eines besseren belehren, denn auch bei einem Hummer oder einer
Auster redet man von Fleisch.



Besonders hervorzuheben ist noch, dass wir natirlich auch hier mit der
Zeit gehen und bei unseren Produkten besonders auf Tier Wohl & hohen
Standards in der Tieraufzucht legen.

Und die Fischerei?

Vorerst verabschiedet sich Die Fischerei in eine Pause. Ob und wann sie
wiederkehrt? Wer weilR. Wir bleiben neugierig und offen fur das, was die
kommenden Jahre bringen.

Wir freuen uns auf diesen neuen Abschnitt und darauf, unsere Gaste ab
September 2025 in der Fleischerei willkommen zu heil3en.

Abschied von der Fischerei

Sechs Jahre Fischerei — was fiir eine Reise! VVoller schoner Abende,
spannender Gesprache, unvergesslicher Momente und nattrlich: ganz
tollen Gasten.

Jetzt ist es Zeit, allen Dankeschon zu sagen, ohne die das Alles nicht
moglich gewesen ware: meinem super Team, den tollen Gasten und meiner
lieben Familie. Aber nicht, ohne noch einmal gemeinsam mit euch zu
feiern. Ab dem 1. Juni bis zum 14. Juli laden wir euch ein zu unserem
Dankeschdn-Ment: sechs Gange unserer liebsten Fischerei-Klassiker
fiir 66 €. Ein letztes Mal Schlemmen, AnstoRen und in Erinnerungen
schwelgen.

In diesen 6 Wochen Zeit haben alle die Chance, sich von der
Fischereifamilie zu verabschieden. Manche von uns gehen neue Wege,
andere bleiben euch erhalten — aber eines bleibt sicher: die Erinnerungen
an eine fantastische Zeit und die VVorfreude auf die Fleischerei

Kommt vorbei, wir freuen uns riesig auf euch!

Danke fur alles. Eure Fischerei



Kontakt & Informationen:

alles bleibt beim Alten...ihr erreicht uns unter:

Fischerei * Ruttenscheider Str. 268 * 45131 Essen

Reservierungen tiber die Homepage www.fischerei.restaurant tiber das
Kontaktformular oder online

Per mail info@fischerei.restaurant und telefonisch unter 0201-45 879 140

Offnungszeiten der Fleischerei im Uberblick:
(ab Mitte September)
Shop: Di-Sa 12-18.30 Uhr
Dine: Do ab 17 Uhr — 21 Uhr

Fr & Sa ab 12 Uhr — 22 Uhr
Lunch:  Di-Do 12-13.30 Uhr

So gesehen sind wir Di - Sa immer ab 12 Uhr in irgendeiner Form ftr Euch
da - Di & Mi nur bis 18.30 Uhr, Do - Sa bis 22 Uhr!


mailto:info@fischerei.restaurant

Dankeschdon Menu- 6 tolle Jahre

Garnelenkrokette / Harissamayonnaise

*k*k

Hausgebeizter Lachs / Gingurken / Wasabi/ Rosa Ingwer

*k*k

Bouillabaisse Fischerei / Sauce Rouille

**kk

Pulpo / Stsskartoffelwaffel/ Tomate/ Avocado/HUttenkase

**kk

Kabeljau / Feigenravioli / Urkarottenpuree / Limettenvelouté

**kk

Schokoladenbrownie / Pistazie / Kateifiteig / Erdbeeren
66,00 € pro Person



