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Weihnachten 2026
Foodsharing in der Gartnerei

Brot | Dip | Oliven
Gereifte Rote Beete | Schmorzwiebeln |
Calvadosapfel | Kartoffelstroh
Wirsingsalat | Cranberry |
gerducherter Birne | Marone
Kartoffel-Rosenkohl-Krokette | Triffelcreme
Tomaten-Sternanis-Consommé | Basilikum
k %k %

Sauerbraten von der Steckribe |
bohmische Knddel | Rotkohl
Pastinake | Ahorn-Miso-Glasur | gerdaucherte
Pastinakencreme | Wintergemuse | Waldpilzjus
* k%

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille
Lebkuchenschnitte | Glihweingel |
Cassis Biskuit | Schokoladenerde

Pro Person 48 €
mit Ochsenbdickchen Praline oder Lachsfilet Topping im

<k Hauptgang 12 € pro Person Aufschlag
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Weihnachten 2026
Ment in der Gartnerei

Wirsingsalat | Cranberry |

gerdaucherte Birne | Marone
k k%

Tomaten-Sternanis-Consommé | Basilikum
k ok Xk

Sauerbraten von der Steckriibe |
bohmische Knddel | Rotkohl

* %k Xk

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille

Pro Person 44 € als 3 Gang Menii

Pro Person 48 € als 4 Gang Menii
mit Ochsenbdickchen Praline oder Lachsfilet Topping
im Hauptgang 12 € pro Person Aufschlag
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