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A Eure Weihnachtsfeier darf besonders sein &

Eine Weihnachtsfeier, bei der wirklich alle an einem Tisch gliicklich
werden. Bei uns treffen vegetarische, vegane, Fisch- und Fleischliebhaber
aufeinander - ohne Kompromisse und ohne dass sich jemand entscheiden

muss. Ob Foodsharing, Menii oder festliches Buffet: Gemeinsam
genieRen, probieren, teilen und einen Abend verbringen, an den man
sich gerne zurlickerinnert.

Und Weihnachten beginnt bei uns schon beim Empfang: Auf unserer
Terrasse erwarten euch Feuersaulen, ein festlich geschmiickter
Tannenbaum, Weihnachtsmusik und winterlicher Gliihweinspritz. Ein
bisschen drauflen, ein bisschen Winterzauber — und danach hinein in
einen genussvollen Abend.

Oder ihr macht eure Weihnachtsfeier zu etwas ganz Besonderem und
feiert exklusiv mit 20 - 30 Personen im Collective Ruhr liber den Dachern
von Rittenscheid. Eine aullergewdhnliche Location, gutes Essen,
besondere Drinks und ein Rundum-sorglos-Paket, bei dem wir
uns um alles kimmern.
lhr bringt euer Team mit. Wir kimmern uns um den Rest.

Und machen aus eurer Weihnachtsfeier einen Abend, Giber den man noch

lange spricht. 4

Herzliche Grii3e
Julia Mair
Gartnerei & Fleischerei
Anfragen und individuelle Wiinsche:
Julia.mair@restaurant-abzweig.de
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Weihnachten 2026
Foodsharing in der Gartnerei

Brot | Dip | Oliven
Gereifte Rote Beete | Schmorzwiebeln |
Calvadosapfel | Kartoffelstroh
Wirsingsalat | Cranberry |
gerducherter Birne | Marone
Kartoffel-Rosenkohl-Krokette | Triffelcreme
Tomaten-Sternanis-Consommé | Basilikum
k %k %

Sauerbraten von der Steckribe |
bohmische Knddel | Rotkohl
Pastinake | Ahorn-Miso-Glasur | gerdaucherte
Pastinakencreme | Wintergemuse | Waldpilzjus
* k%

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille
Lebkuchenschnitte | Glihweingel |
Cassis Biskuit | Schokoladenerde

Pro Person 48 €
mit Ochsenbdickchen Praline oder Lachsfilet Topping im

% Hauptgang 12 € pro Person Aufschlag
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Weihnachten 2026
Ment in der Gartnerei

Wirsingsalat | Cranberry |

gerdaucherte Birne | Marone
k k%

Tomaten-Sternanis-Consommé | Basilikum
k kX%

Sauerbraten von der Steckriibe |
bohmische Knddel | Rotkohl

* %k Xk

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille

Pro Person 44 € als 3 Gang Menii

Pro Person 48 € als 4 Gang Menii
mit Ochsenbdickchen Praline oder Lachsfilet Topping
im Hauptgang 12 € pro Person Aufschlag
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